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PAKIET RÓŻANY - 220 zł/ os 
 

Tradycyjne powitanie chlebem i solą. 

Pierwszy toast winem musującym. 

 

OBIAD 

 Zupa:   Tradycyjny rosół ze złocistym  makaronem  

 Danie główne: Tradycyjna rolada śląska   

             Schab zapiekany z oscypkiem 

     Filety  drobiowe w złocistej panierce 

           Dodatki:  Kluski śląskie 

Ziemniaki z wody skropione masłem i koprem 

 Frytki 

Zestaw surówek 

Bukiet warzyw z prażonymi migdałami 

           Deser:  Bakaliowa impresja - lody z bitą śmietaną  

              Patery z tradycyjnymi ciastami ( sernik, szarlotka, ciasto z kruszonką)   

          Patery z owocami 

Zimna płyta w formie bufetu szwedzkiego : 

     Patera tradycyjnych wędlin  

     Karczek pieczony 

     Pieczony filet z indyka z warzywnym farszem  

     Deski serów z dipem czosnkowym 

     Galaretka wieprzowa  z warzywami 

     Tradycyjna sałatka jarzynowa 
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     Sałatka wiosenna ze świeżymi warzywami 

     Śledzie w dwóch odsłonach 

     Jajka w sosie tatarskim 

     Tortille zawijane ze szpinakiem 

Tradycyjny smalec podawany z ogórkiem kiszonym 

     Jasne i ciemne pieczywo,  

Masło 

 

Kolacja I   Złota kaczka  na jabłkach podawana z żurawiną w sosie z nutą wina 

             podawana z kluskami śląskimi i  buraczkami z chrzanem  

Kolacja II 

            Barszcz czerwony z krokietem mięsnym    

 

Napoje: Kawa / herbata 1 szt  

Sok/woda ( 500 ml/os)  

Napoje gazowane: 0,5 l/os 

 

Alkohol:  Dodatkowy płatny 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


